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DIAKONIEWERK WELTERSBACH Okumenischer Mittagstisch Leichlingen 02174/730-732
Speiseplan fiir die Woche vom 26.08. - 01.09.2024
Datum Menu | Men Il
26.08. = Rindfleischsuppe mit Einlage(C,J) Rindfleischsuppe mit Einlage(C,J)
S | Spaghetti Bolognese mit Hackfleisch in Tomatensauce(G,J,C) BierkutSCherguIa_sch(A,G,J,K,T)
= | Blattsalat mit Dressing Bohnen-Speckstippe(J)
& | Mousse au Chocolat Schnitte Salzkartoffeln
Mousse au Chocolat Schnitte
27.08. Franzdsische Zwiebelsuppe(J,K) Franzgsische Zwiebelsuppe(J,K)
g. Matjes Fischfilet ,Hausfrauen Art“(G,J K) Spanisches Bauern-Omelett mit Speck, Zwiebeln, Kartoffeln und
S S_alzkartpffeln Kréautersauce(C,G)
‘é’. Zitronenjoghurt(G) Mohrensalat
«Q Zitronenjoghurt(G)
28.08. Italienische Minestronesuppe(J) Italienische Minestronesuppe(J)
%. Rostbratwurst , Thuringer Art* mit Bratenjus(A,G,J,K,T) Sauerkrauteintopf mit weien Bohnen
< Hausgemachter Krautsalat Mocca Pudding(G)
o Kartoffelplree(G,T)
S | Mocca Pudding(G)
29.08. o Tagessuppe Tagessuppe
S Hausgemachter Blaubeerpfannekuchen(c,D,G) Hahnchenfilet nach Saltimbocca-Art(A,J,N,T)
g mit Vanillesauce(G) Ratatouillegemise in Tomatensauce(J)
@ Stachelbeerkompott Schnittlauchreis(G)
23 Stachelbeerkompott
&
30.08. Blumenkohlcremesuppe(J) Blumenkohlcremesuppe(J)
71 | Sylter Fisch Ragout mit Gartengemiise in Rieslingsauce verfeinert mit Frikadelle(C,AE,J,K,T)
@ | Dill und Sahne (B,G,J,K) Wirsing-Gemiise(A,G,J,T)
© | Butterkartoffeln(G) Salzkartoffeln
Q@ | Eis(G) Eis(G)
31.08. Deftige Erbsensuppe mit gepdkeltem
g} Haxenfleisch (3,K)
3 Dessertbecher(G)
(%]
o
Q
01.09. Tagessuppe
g’ Putengulasch mit Spargel und Champignons(G,J)
=) Sattigungsbeilage
5’ Dessertbecher
Q

Der Austausch von Komponenten ist mdglich.
A: Weizen, C: Ei, D: Fisch, G: Laktose, H: Schalenfriichte, J: Sellerie, K: Senf, N: Schwefeldioxid/Sulfit, T: Milch
Anderungen vorbehalten




