DIAKONIEWERK WELTERSBACH Okumenischer MlttagStlSCh LelChllIlgCIl
Speiseplan fiir die Woche vom 29.07. - 04.08.2024
Datum Mend | Mend I
29.07. Barlauchsuppe (G,J) Barlauchsuppe (G,J)

Gabelnudeln (C,A,T)

a la Spinat in Schinken Késesauce (C,G,J)
Tomatensalat

Fruchtjoghurt (G,T)

Bejuopn

Paniertes Schweineschnitzel mit Paprika (C,A)
Porreegemiise in Rahm (G,J)

Salzkartoffeln

Fruchtjoghurt (G,T)

Rindfleischsuppe mit Einlage (C,J)
Hahnchen Cordon Bleu (C,G,J)
Broccoligemuse (J)

Gebratene Schupfnudeln (C,J)

Hamburger Rote Griitze mit Vanillesauce (G)

Blumenkohlcremesuppe (J)

Deftiger Mdhreneintopf ,Burgerlicher Art“ mit Schweinefleischeinlage (J,K)

Schweinegulasch nach Grol3mutter Art (G,J)
Brusseler Triffelcreme(G)

30.07. Rindfleischsuppe mit Einlage (C,J)
9 | Hamburger Sahneheringstopf (D,G)
€ Pellkartoffeln
¢ | Hamburger Rote Griitze mit Vanillesauce (G)
&
31.07. Blumenkohlcremesuppe (J)
§. Klopse ,Konigsberger Art* mit Kapernsauce (C,J,K)
< Rote-Beete-Salat
o | Kartoffelpiree (G,T)
S | Briisseler Triiffelcreme (G)
01.08. o Huhnerkraftbriihe mit Eierstich (C,G,J)
o) Rheinische hausgemachte Reibekuchen (C,G,J)
3 | Apfelmus
® | Mandarinenspalten
n
g

Huhnerkraftbriihe mit Eierstich (C,G,J)
Gulasch ,Hunsriicker Art* (A,G,J,K,N,T)
Blattsalat mit Dressing
Semmelknddel (C,G)
Mandarinenspalten

02.08. Tomatencremesuppe mit Reis (G)

Tomatencremesuppe mit Reis (G)

71 | Pochiertes Tilapiafilet (D) Saftiger Schweinebraten ,Disseldorfer Art* (J,K)

E. Sommergemise (J) Mixed Pickles (J,K)

g Salzkartoffeln Bergische Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln (J)
03.08. Deftige Linsensuppe mit Kassler(J)

QP | Dessertbecher(G)

3

(%]

g
04.08. Tagessuppe

g’ Hausgemachtes Huhnerfrikassee mit Spargel,

3 Champignons, Erbsen und Méhren(G,J)

5 Erbsenreis(G,J)

Q Dessertbecher(G)

Der Austausch von Komponenten ist mdglich.

A: Weizen, C: Ei, D: Fisch, G: Laktose, H: Schalenfriichte, J: Sellerie, K: Senf, N: Schwefeldioxid/Sulfit, T: Milch

Anderungen vorbehalten




